Kreemikakut: Kermakakut:
Sisaltden koristelun: Sisaltaden hillo/kerma téytteen
2-3 kukkaa, macaronseja ja ja vaalean sokerikakkupohjan.
marjoja, asiakkaan toivomukset Koristelu marijoilla ja/tai
huomioiden. suklaalla.
Kermakakkujen
Kreemikakkujen tdytevaihtoehdot:
tdytevaihtoehdot: Hillovaihtoehdot: mansikka,
Vadelma-valkosuklaa vadelma, kuningatar
Vadelma-sitruuna Kinuski-tuorejuusto

Mustikka-vanilja
Mansikka-lime
Mansikka-vanilja
Minttusuklaa
Mustaherukka-valkosuklaa
Kinuski-punaherukka

Juustokakut:
Sisdltden koristelun marjoilla.
Makuvaihtoehdot:
Vadelma-valkosuklaa
Mustikka-vanilja
Mansikka-lime
Mansikka-vanilja
Minttusuklaa

Pohjavaihtoehdot:
Vaalea sokerikakku

SUkI.G.Okaku Mustaherukka-valkosuklaa
Vaniljakakku .
Mango-passion
Porkkanakakku
Red velvet
o, 8 Erikoisruokavaliot:

Gluteenittomana onnistuvat
kaikki muut, paitsi
. porkkanakakku-pohija.
Juustokakut ovat aina
gluteenittomia.

Vegaanisena onnistuu
suklaajuustokakku.
Mauksi voi valita tummasuklaan
lisGiksi joko kookoksen tai mokan.
Hinta sisdaltad koristelun
marjoilla.
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