
CHEF´S BUFFET

Runsas ja tasokas buffet tilaisuuteenne,
buffet sisältää kylmiä alkupaloja, pääruuan 

sekä herkullisen jälkiruuan.
***

Käytämme kauden parhaita raaka- aineita.
***

Voitte valita pääruuaksi liha-, kala- tai kasvisvaihtoehdon 
(yksi koko ryhmälle)

ja me toteutamme laadukkaan kokonaisuuden.
***

49,00

Lisäpääruuat +10,00 hlö 
Kahvi / tee 3,00 hlö

ALKUMALJAKSI
La Casada Gran Cuvee Extra Dry, Italia 39,00 / plo 

Sartori Prosecco Erfo, Italia 43,00 / plo 

VIINISUOSITUKSET
Zimor Pinot Grigio DOC, Italia 39,00 / plo

Zimor Cabernet IGT, Italia 39,00 / plo

Elsa Bianchi Torrontes, Argentiina 41,00 / plo
Elsa Bianchi Malbec, Argentiina 41,00 / plo

Tarjoilemme buffet- menut vähintään 20 hengen ryhmille.
 Edellytämme yhtenäistä tilausta koko ryhmälle.

Otamme ennakkoon ilmoitetut
 ruoka- aineallergiat sekä ruokavaliot huomioon.

Hotelli Korpilammen 
Buffet- menut



BUFFET KALAJÄRVI
Vihersalaattia & vinegretteä (M,G,V)

Maalaisperunasalaattia (M,G)
Ruskajuustoa & karviaisia (L,G)

Graavattua merilohta & tillijogurttia (L,G)
Marinoituja savumuikkuja (M,G)

Talon skagen (M,G)
Savustettua ankanrintaa & hillottua kirsikkaa (M,G)

Mätimoussea & Maalahden limppua (L)
Grillattua varsiparsakaalia & pinaattia (M,G,V)

Isoäidin kurkkuja (M,G,V)
Leipää ja levitteitä (L)

***
Pääruoka valintanne mukaan

***
Raparperipannacotta  (L,G)

59,00

ALKUMALJAKSI
La Casada Gran Cuvee Extra Dry, Italia 39,00 / plo 

Sartori Prosecco Erfo, Italia 43,00 / plo 

Kahvi / Tee 3,00 hlö

Tarjoilemme Buffet Kalajärven vähintään 20 hengen ryhmille.
 Edellytämme yhtenäistä tilausta koko ryhmälle.

Voitte valita mieleisenne pääruuan listalla olevista vaihtoehdoista.
Yksi pääruoka sisältyy buffetin hintaan, 

lisä-pääruuat +10,00/hlö.
Otamme ennakkoon ilmoitetut

 ruoka- aineallergiat sekä ruokavaliot huomioon.

Hotelli Korpilammen 
Buffet- menut



PÄÄRUOKAVAIHTOEHDOT (valitse yksi):

Paistettua kalkkunanrintaa, valkoviini- sahramikastiketta,
 kauden kasviksia & timjamiperunoita (L,G)

Kein name Zweigelt Rosé Trocken, Itävalta 45,00 / plo

***
Punaviinissä haudutettua porsaanposkea

& tryffeli- juurespyreetä (L,G)
Sansilvestro Appassimento Piemonte DOC Barbera, Italia 46,00 / plo

***
Paahdettua häränniskaa, madeirakastiketta, 

timjamiperunoita & kauden kasviksia (L,G)
Cuatro Pasos Mencía, Espanja 47,00 / plo

***
 Lohta kermaisessa fenkolikastikkeessa

& peruna- juurespaistosta (L,G)
El Coto Verdejo Blanco, Espanja 47,00 / plo

***
Vuohenjuustolla täytettyjä punajuuripihvejä,

 kapris- valkoviinikastiketta & punaista kvinoaa (L,G)
Joseph Cattin Riesling Alsace, Ranska 45,00 / plo

Varaukset Hotelli Korpilammen myyntipalvelu:
Puh. +358 9 6138 411 tai myynti@korpilampi.fi



BUFFET KURKIJÄRVI
(Vegaaninen)

Vihersalaattia & vinegretteä (Ve, M,G)
Balsamicomarinoituja herkkusieniä (Ve,M,G)

Isoäidin kurkkuja (Ve,M,G)
Tomaattia, marinoitua punasipulia & rucolaa (Ve,M,G)

Tofu “Skagen” (Ve,M,G)
Inkivääripunajuuria (Ve,M,G)

Vegaanista caesarsalaattia (Ve,M,G)
Lempeän tulisia paahdettuja kikherneitä (Ve,M,G)

Marinoitua kesäkurpitsaa (Ve,M,G)
Munakoiso- paprikatahnaa & juureslastuja (Ve,M,G)

Leipää ja levitteitä (Ve)
***

Soijapapuragu, kvinoaa
& kauden kasviksia (Ve,M,G)

***
Vegaaninen päärynätiramisu (Ve,M,G)

55,00

ALKUMALJAKSI
Sartori Prosecco Erfo, Italia 43,00 / plo

VIINISUOSITUKSET
Frank Shiraz, Etelä-Afrikka 45,00 / plo

Joseph Cattin Riesling Alsace, Ranska 45,00 / plo

Varaukset Hotelli Korpilammen myyntipalvelu:
Puh. +358 9 6138 411 tai myynti@korpilampi.fi

Tarjoilemme Buffet Kurkijärven vähintään 20 hengen ryhmille.
 Edellytämme yhtenäistä tilausta koko ryhmälle.

Yksi pääruoka sisältyy buffetin hintaan, lisä-pääruuat +10,00/hlö.
Otamme ennakkoon ilmoitetut

 ruoka- aineallergiat sekä ruokavaliot huomioon.


