
MENU LAMPI
Mustajuurikeittoa, pikkelöityä porkkanaa 

& karamellisoitua omenaa  (L,G)
***

Paahdettua lohta, hummerikastiketta,
kukkakaalipyrettä & kauden kasviksia  (L,G)

***
Lakkajuustokakkua & mustaherukkahilloketta  (L,G)

49,00

Kein Name Niederösterreich Grüner Veltliner, Itävalta 45,00 /plo
Sartori Marani, Italia 47,00 /plo

MENU METSÄ
Kylmäsavulohimoussea Maalahden limpulla,

siian mätiä & tillikurkkuja   (L)
***

Paistettua naudan sisäfileetä, madeirakastiketta, 
perunakakkua & pikkelöityjä sieniä (L,G)

***
Valkosuklaamoussea, marenkia

& passionhedelmää  (VL,G)
59,00

Joseph Cattin Riesling, Ranska 44,00 / plo
Chateau Brespaillan, Ranska 47,00 / plo

Tarjoilemme ryhmämenut vähintään 10 hengen ryhmille.
 Edellytämme yhtenäistä menuvalintaa koko ryhmälle. 

Otamme ennakkoon ilmoitetut ruoka- aineallergiat 
sekä ruokavaliot huomioon.

Ryhmämenut
Hotelli Korpilammen



MENU KASVI
 (vegaaninen)

 Gazpacho- keittoa, marinoituja kasviksia,
mantelipyreetä & paahdettua mantelia(Ve,M,G)

***
Fenkolikroketteja, polentaa, paprikapyreetä,

parmesanmajoneesia & marinoitua fenkolia (Ve,M,G)
***

Keksijuustokakkua,
mustaherukkahilloketta & tuoreita marjoja (Ve,M,G)

54,00

Cava Grapus Brut Reserva, Espanja, 46,00 / plo
Pointe D´Argumes Sauvignon Blanc, Ranska, 46,00 / plo

Varaukset Hotelli Korpilammen myyntipalvelu:
Puh. +358 9 6138 411 tai myynti@korpilampi.fi

Alkuun:

Talon kuohuva 9,00 / lasi
Lehtikuohu 8,00 / lasi

Arctic Blue Tonic 13,00 
Limoncello Spritz 12,00

Välijuustot 12,00 / hlö
Valikoima kotimaisia juustoja, hasselpähkinäpyreetä,

marjahilloketta & ohutta kuminanäkkileipää

Niepoort Vintage Port 9,00 / 8cl

Menun jälkiruuan vaihtaminen juustoihin +6,00 / hlö

Kahvi- ja teetarjoilu 4,00 / hlö
Gautier Cognac VSOP 9,70 / 4cl

Arctic Oat likööri 7,70 / 4cl


